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1. Legislativa

Ve smyslu platné legislativy, zejména podle Narizeni Evropského parlamentu a Rady /ES/ C.
852/2001 o hygiené potravin a provozoven spole¢ného stravovdni vyplyva z vyhldsky Ministerstva
Skolstvi, mlddeze a télovychovy & 107/2005 o Skolnim stravovdni, z vyhldsky Ministerstva
zdravotnictvi ¢. 602/2006 Sb., kterou se méni vyhldska 137/2004, o hygienickych poZadavcich na
stravovaci sluzby a o zdsaddch osobni a provozni hygieny pri cinnostech epidemiologickych

zavaznych.



2. Sidlo skolni jidelny

Materska skola Javornik, Polska 488, 790 70 Javornik

Tel: 584 440 017, 731 569 212

1€0: 709 86 231

Reditelka $koly: Bc. Iva Kubincovd

Vedouci $kolni jidelny: Katefina Danielova

Hlavni kucharka: Hana Bednarikova

Provozni doba SJ: 6, 00 — 14,00 hod.

Oblast ¢innosti:

- Skolni stravovani déti MS

- Stravovani zaméstnanct MS

Zaméstnanci SJ : 2 osoby- vedouci $kolni jidelny - KateFina Danielovd

Kapacita skolni jidelny:

Kucharka — Hana Bednarikova

- kuchyné s planovanou kapacitou 63 jidel, je ve 100% naplnéna, pfipravuje se v soucasné
dobé 63 jidel, z toho 55 détskych jidel a 8 dospélych

- stolova kapacita je 28 mist k sezeni, déti mohou stolovat i v herné, dle potieb a individuality

déti

- soucasti Skolni kuchyné je:

1.

samostatny suchy sklad potravin s lednici na ovoce a zeleninu i
mrazenou zeleninu

sklepni prostory pro uloZeni brambor

hruba pfipravna pro zpracovani zeleniny, ovoce

lednice na zeleninové a ovocné salaty v kuchyni

lednice pro mléc¢né vyrobky v kuchyni

usek pro myti cerného (dvojdiez)a bilého nadobi (dfez)

usek vytluku vajec a zpracovani syrového masa (oddélen od
kompletujici ¢asti kuchyné)

vydeji pokrm0 slouZi vydejni okénko, k odebirani pouzitého nadobi
déti slouzi dalsi prijmové okénko

mycka k myti bilého nadobi



3. Stravovani a vydej stravy
Ranni svaciny se vyddvaji v dobé od 8,15 hod. do 8,50 hod.
Vydej obéd zac¢ind v 11,15 hodin a kondi ve 12,00 hodin.
Odpoledni svaciny se vydavaji od 14,15 hod. do 15,30 hod.

Pitny rezim je détem umoznén béhem dne formou barell na vodu (v kazdé tfidé je pitna voda) a dalsi
napoj - ¢aj, stava, dzus, mineralni voda.

Strava se détem a zaméstnancim skoly pfipravuje pouze v dobé pobytu v materské skole. Zakonny
zastupce je povinen omlouvat stravu do 7,00 rana daného dne, nebo predchazejici den osobné di
pisemné do sesitu, ktery je umistén v Satné déti.

4. Informace pro stravniky

Veskeré informace o stravovani (ceny za jednotliva jidla, alergeny, jidelni listek na tyden atd.) jsou
umistény v Satné déti na ndsténce, webovych strankdach materské skoly nebo informace osobné
preda vedouci Skolni jidelny.

5. Prihlasovani a odhlasovani stravy

Platba za stravné probiha prvni den v mésici (mimo vikendy) platbou v hotovosti nebo inkasem.
Zakonny zastupce vyplni na zacatku skolniho roku pfihlasku na stravovani, kde ma moznost zvolit si
platbu stravy. Pfikazy k Uhradam probihaji vidy prvni dny v mésici. Platby v hotovosti probihaji také
prvni den v mésici, kdy zakonny zdstupce je predem informovan o platbé plakdatem na ndasténce
v Satndach déti.

Odhladovani stravy je moiné telefonicky, osobné u zaméstnancdm MS, do odhlaovaciho sesitu
(umisténého v Satné déti) predem do 7,00 hod. rana.

Neodhldsena strava je zapoctena jako odebranad a je pouZita pro pridavky détem.

Prvni den neomluvené absence ma zdkonny zdstupce moznost si jidlo vyzvednout v dobé od 11,15 do
11,30 hod. v kuchyni do jidelnich nosi¢l (Cistych nddob uréenych k prenosu jidla). Dalsi dny se strava
odhlasuje.

6. Pfijem surovin

Nakup surovin je zajistovan v mensim mnoizstvi a v kratkych intervalech stalymi dodavateli. Vedouci
Skolni jidelny zajistuje a kontroluje zaruéni Ihity, evidenci, kalkulaci a slozeni jidelnicku dle vyhlasky
107/2005.

Pti jakémkoli nedostatku je zboZi vyménéno, popf. vraceno.
7. Sanitace, uklid

Uklid 8kolni jidelny podléha pozadavkdm sanitaéniho fadu, ktery stanovuje rozsah &innosti v ramci
provadéného denniho tydenniho, mésicniho uklidu a reZimovych opatreni v mimoradnych dnech.



8. Dodriovani osobni hygieny, ochranné pomticky, rezim pradla

Do hlavni kuchyné maiji pfistup osoby, které zde vykonavajic pracovni ¢innost, nepovolanym osobam
je vstup zakazan. Vsichni zaméstnanci, kteti pfichazi do styku s potravinami, jsou povinni na pozadani
predlozit platny zdravotni priikaz.

Zameéstnanci skolni jidelny pouzivaji ochranny pracovni odév, obuv, pokryvku hlavy a musi dodrzovat
hygienické predpisy na pracovisti, odkladat Sperky, naramky, mit ostfihané, kratké, nenalakované
nehty.

Prani pracovnich odévi je zajistovano pradelnou Javornik, kterd po domluvé s pani $kolnici si pradlo
vyzveddva a privazi zpét do MS. Cistotu a stav pracovniho odévu sleduje zaméstnance a preklada
Feditelce MS p¥ipadny navrh na jejich obnovu.

Socidlni zafizeni pro zaméstnance kuchyné slouZi zaroveri i pro ostatni zaméstnance MS. Je vybaveno
klozetovou misou, umyvadlem na loketni ovladani, tekutym mydlem v davkovaci, papirovymi
ubrousky. K osobni hygiené slouZi i sprchovy kout umistény v patre budovy. Hlavni kucharka ma svou
Satnu v prizemi s oddélenim osobniho osaceni od pracovniho obleceni. Vedouci $kolni jidelny ma
spole¢nou $atnu s ostatnimi zaméstnanci.

9. Nakladani s potravinovym odpadem

Potravinovy odpad je skladovan v uzaviratelné (snadno C(istitelné a dezinfikovatelné) nadobé
oznacenym jako bioodpad. Potravinovy odpad je z prostor kuchyné odnasen bezprostfedné po vydeji
a denné likvidovan. Kuchynsky odpad (bez dalSiho vyuZiti) je odnasen z kuchyné v prlibéhu dne min.
1x denné.

Likvidaci zbytk( stravy zajistuje po Ustni domluvé p. Zourkova, ktera si denné odebira zbytky stravy.

10. Proskolovani pracovniki

Zameéstnanci v potravinarstvi se minimalné jednou rocné proskoluji a zdokonaluji v ramci DVPP.
Certifikaty zjednotlivych Skoleni jsou uchovany v osobni sloice zaméstnancl. Zaméstnanci si
vzajemné predavaji poznatky z jednotlivych Skoleni na operativnich poradach.

Jednou roéné jsou zaméstnanci proskolovani bezpeénostnim technikem nebo feditelkou MS.

11. Systém HACCP

Pro vyhledavani, stanoveni a evidenci kritickych bodl je vypracovana ,Pfirucka systému kritickych
bodu”“, kterou ma u sebe vedouci stravovny.

V Javorniku, 8.8.2018

Seznameni:






